Il Divulgatore n°4/2006 PESCO in campo e sul in campo e sul mercato — pagg.52-56

NETTARINE BIANCHE

Varieta consigliate per 'Emilia Romagna

Cultivar Gusto dolce Maturazione
(gg. da Redhaven)

Early Silver* . -22
Turguoise® Monprime* -21
Maria Linda . -12
Jade® (Momee*) . -11
Caldesi 2000 . -9
Silver Splendid* . -7
Garcica® -6
Nectasweet® 26 Nectamagie* +3
Emeraude® Monnude* +6
Magique® Maillarmagie* +10
Sweet Silver* . +13
Maria Anna . +15
Nectasweet® 28 Nectaperle* +18
Queen Ruby® (Zaigibe*) . +18
Caldesi 2010 . + 22
Silver Giant* . + 33
Zephir® Monphir* +34

Fonte: Disciplinari di produzione integrata, Regione Emilia-Romagna.

In grassetto sono evidenziate le varieta piu intere  ssanti, che vengono descritte dettagliatamente nell e schede seguenti.

Turquoise® Monprime*

-21 giorni da Redhaven

Costituita da Monteaux-Caillet (Francia) da origine non nota.

L'albero Portamento regolare, vigoria elevata, epoca di fioritura medio-precoce e fiore rosaceo.
Produttivita: medio-elevata (prime fruttificazioni).

Il frutto Forma oblunga, simmetrica, con sutura superficiale, apice incavato, cavita peduncolare
mediamente profonda, umbone assente; I'epidermide € di colore verde chiaro, sovraccolorata di
rosso intenso e brillante sul 90% della superficie;polpa bianca, pigmentata di rosso nella meta
sottoepidermica a completa maturazione, semiaderente, fine, succosa, di buona consistenza,
mediamente subacida, di buon sapore e gradevole aroma; nocciolo di dimensioni medie.

f Calibro: A.
Caratteristiche qualitative del frutto Giudizio complessivo
Sapore subacido  Aspetti positivi:  forma dei frutti, simmetrica e regolare; sovraccolore (estensione,
Durezza (kg/0,5 cm?2) 4.4 intensita, brillantezza); polpa di fine tessitura e di buon sapore.
R.S.R. (Brix) 12,6 Punti deboli: da valutare la produttivita (il potenziale sembra buono); da rivedere la
Acidita (ml NaOH N/10) 5,4 consistenza della polpa nelle zone della cavita e dell'apice; sapore per raccolte

Maria Linda*

anticipate o concentrate.

-12 giorni da Redhaven

Costituita da Bellini (Italia) da incrocio complesso.

L'albero Portamento regolare, vigoria media, epoca di fioritura intermedia e fiore rosaceo.
Produttivita: medio-elevata (prime fruttificazioni).

Il frutto Forma rotondo-oblunga, leggermente asimmetrica; epidermide bianca sovraccolorata di
rosso intenso sul 70-80% della superficie; polpa bianca, con scarsa presenza di rosso sotto la
buccia, spicca, di buona consistenza, succosa e di sapore buono, tendenzialmente equilibrato;
nocciolo di medie dimensioni. Calibro: A.

Caratteristiche qualitative del frutto ~ Sapore equilibrato.

Giudizio complessivo

Aspetti positivi:  produttivita, sovraccolore (intensita e diffusione), succosita della polpa, sapore dei frutti.
Punti deboli: pezzatura, in alcuni frutti presenza di fessurabilita all’apice.



Garcica®
-6 giorni da Redhaven
" = Costituita da P. & M. Buffat (Francia) da origine non nota.

- E L'albero Portamento regolare, vigoria medio-elevata, epoca di fioritura precoce e fiore rosaceo.
Produttivita: prime fruttificazioni.
Il frutto Forma rotonda leggermente asimmetrica (triangolare) con apice molto incavato e sutura
superficiale; buccia verde chiaro quasi priva di rugginosita, ricoperta di rosso sfumato su oltre I'80-
90% della superficie; polpa bianca, croccante, semi-aderente al nocciolo, tessitura della polpa fine
caratterizzata da bassa acidita. Calibro:A.
Caratteristiche qualitative del frutto ~ Sapore dolce e bassa acidita.

Giudizio complessivo
Aspetti positivi:  sovraccolore dei frutti; pezzatura.
Punti deboli: sapore, forma dei frutti, scatolato.

Nectasweet® 26 Nectamagie*
+3 giorni da Redhaven

Costituita da A. Maillard (Francia) da origine non nota.
L'albero Portamento assurgente, vigoria elevata, epoca di fioritura precoce e fiore rosaceo.
Produttivita: prime fruttificazioni.
Il frutto Forma leggermente allungata, con apice molto incavato e sutura superficiale; epidermide di
colore verde chiaro ricoperta di rosso sfumato su oltre il 90-100% della superficie e priva di
rugginosita; polpa bianco-verde senza pigmentazione antocianica, aderente al nocciolo e
caratterizzata da elevata consistenza, tessitura media, sapore dolce a bassa acidita in alcuni frutti &

4 percepibile I'acidita dei frutti). Calibro: A-AA.

Caratteristiche qualitative del frutto ~ Sapore dolce e bassa acidita.

Giudizio complessivo

Aspetti positivi:  aspetto dei frutti, pezzatura, consistenza della polpa.

Punti deboli: da verificare I'affidabilita produttiva.

Emeraude® Monnude*
+6 giorni da Redhaven

s T "'lf Costituita da Monteaux-Caillet (Francia) da origine non nota.

L’'albero Portamento assurgente, vigoria media, epoca di fioritura medio-precoce e fiore campanulaceo.
Produttivita: medio-elevata.

Il frutto Forma rotondo-oblunga, simmetrica e regolare; epidermide di colore da bianco crema a bianco
verdastro, sovraccolorata di rosso medio brillante sul 60-80% della superficie; polpa bianca, leggermente
venata di rosso, spicca, di consistenza medio elevata, subacida; nocciolo di dimensioni medie.
Calibro:AAA.

Caratteristiche quali tative del frutto Giudizio complessivo

Sapore subacido  Aspetti positivi:  produttivita, forma tendenzialmente regolare e simmetrica dei frutti,
Durezza (kg/0,5 cm2) 5,1 brillantezza del sovraccolore, sapore per raccolte non anticipate.

R.S.R. (Brix) 12,5 Punti deboli: ruggine punteggiata, pezzatura in caso di scarso diradamento,
Acidita (ml NaOH N/10) 4,5 sovraccolore in carenza di potatura verde.

Magique® Maillarmagie*
+10 giorni da Redhaven
y. ‘ Costituita da A. Maillard (Francia) da origine non nota.

L'albero Portamento assurgente, vigoria elevata, epoca di fioritura intermedia e fiore rosaceo.
Produttivita: prime fruttificazioni.

Il frutto Forma rotonda, simmetrica con apice molto incavato e sutura superficiale; epidermide bianco-
4 verde chiaro quasi priva di rugginosita, ricoperta di rosso sul 90-100% della superficie; polpa bianca di
" elevata consistenza, semi-aderente al nocciolo e leggermente pigmentata di rosso, caratterizzata da
tessitura fine e da buon sapore subacido; nocciolo di medie dimensioni. Calibro: A-AA.

Caratteristiche quali tative del frutto Giudizio complessivo

Sapore bassa acidita Aspetti positivi:  forma e sovraccolore deifrutti, sapore.

Durezza (kg/0,5 cm?2) 4,1 Punti deboli: tipo di albero, sapore per raccolteanticipate, segnalata cascola pre-
R.S.R. (Brix) 12,7 raccolta(da rivedere).

Acidita (ml NaOH N/10) 8,0

Nectasweet® 28 Nectaperle*

+18 giorni da Redhaven

Costituita da A. Maillard (Francia) da origine non nota.

L'albero Portamento regolare, vigoria elevata, epoca di fioritura precoce e fiore campanulaceo.
Produttivita: prime fruttificazioni.

Il frutto Forma rotonda leggermente allungata, con apice molto incavato e sutura superficiale;
epidermide di colore bianco, ricoperta di rosso ‘cupo’ sfumato-punteggiato sul oltre il 90% della
superficie e priva di rugginosita; polpa di colore bianco, leggermente pigmentata di rosso, elevata la
consistenza, tessitura fine, sapore dolce (subacido); buona la tenuta in pianta. Calibro:A-AA.
Caratteristiche qualitative del frutto ~ Sapore dolce e bassa acidita.

Giudizio complessivo

Aspetti positivi. pezzatura,forma e sovraccolore dei frutti, sapore.

Punti deboli: da verificare il potenziale produttivo.




Silver Giant*
+33 giorni da Redhaven

il

Costituita da V. Ossani (Italia) da origine non nota.

L'albero Portamento assurgente, vigoria medio-elevata, epoca di fioritura medio-precoce e fiore
rosaceo. Produlttivita: incostante.

Il frutto Forma rotondo-oblunga, tendenzialmente asimmetrica, con sutura poco marcata e cavita
peduncolare larga e mediamente profonda; epidermide di colore bianco verdastro, sovraccolorata di
rosso sul 50-70% della superficie; polpa bianca, leggermente venata, spicca, di consistenza medio
elevata e di buon sapore; nocciolo di dimensioni medie.

Calibro: AA.

Caratteristiche quali tative del frutto Giudizio complessivo

Sapore equilibrato  Aspetti positivi:  epoca di maturazione, estensione del sopraccolore (curando la
Durezza (kg/0,5 cm?2) 45 potatura verde), pezzatura (sui rami misti di buona qualita), sapore e succosita della
R.S.R. (Brix) 13,3 polpa.

Acidita (ml NaOH N/10) 14,5 Punti deboli: produttivita incostante, forma dei frutti (allungata e asimmetrica),

Zephir® Monphir*

brillantezza del sovraccolore, ruggine punteggiata.

+34 giorni da Redhaven

Costituita da Monteaux-Caillet (Francia) da origine non nota.

L'albero Portamento assurgente, vigoria elevata, epoca di fioritura precoce e fiore rosaceo. Produttivita:
elevata.

Il frutto Forma oblata, tendenzialmente simmetrica, con apice incavato, linea di sutura mediamente
marcata e cavita peduncolare mediamente stretta e mediamente profonda; epidermide di colore bianco
crema, sovraccolorata di rosso sfumato e marezzato, non brillante, sul 30-70% della superficie; polpa
bianca, arrossata al nocciolo, aderente, di tessitura fine, di consistenza medio elevata, di buono ed
equilibrato sapore; nocciolo di dimensioni medie. Calibro: A-AA.

Caratteristiche quali tative del frutto Giudizio complessivo

Sapore subacido  Aspetti positivi:  rusticita, produttivita, pezzatura, sapore.
Durezza (kg/0,5 cm2) 5,1 Punti deboli: sovraccolore, rugginosita.

R.S.R. (Brix) 12,4

Acidita (ml NaOH N/10) 6,3



